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COBB® ist das ultimative All-in-One-Gerat
fur unterwegs zum Grillen und Kochen

Dieses kompakte, tragbare und energieeffiziente System erganzt perfekt den
Lebensstil eines Outdoor-Enthusiasten oder Hobbykochs und Entertainers.
Mit dem COBB® und seinem Sortiment an brillantem Zubeh6r konnen Sie
alles und tiberall zubereiten - sei es ein einfacher Burger oder ein deftigeres
Gericht.

Der mehrfach preisgekronte COBB® wurde vor tUber 20 Jahren an der Stdspitze

Afrikas entwickelt und als sicherere und kostenglinstigere Moglichkeit fur die
landliche Bevolkerung Stidafrikas entwickelt, zu grillen/kochen. Ziel war es, die
Brandgefahr zu minimieren.

Der erste Brennstoff fiir den COBB® war ein ausgetrockneter Maiskolben, weshalb
der vielseitige Grill auch seinen Namen erhielt. Aus diesen bescheidenen Wurzeln
ist er zu einem globalen Superstar geworden! Zeit und Trends haben eine Vielzahl
von Qutdoor-Grills entwickelt und an der Spitze

dieser Innovationskurve steht der COBB®-Grill. Ein Hohepunkt in seinem kurzen
Leben war die Auszeichnung durch das Time Magazine im Jahr 2001 als eine der
besten Erfindungen des Jahres.

Mit dem COBB® und seinem Sortiment an brillantem Zubehor kdnnen Sie alles
und Uberall zubereiten - sei es ein einfacher Burger oder ein deftigeres Gericht.
Sein einzigartiges Design ermoglicht, dass das Fett von den zu kochenden
Speisen abflieBt und in die Rinne der Innenschale flieBen kann, um ein gesiinde-
res Grillen/Kochen zu erméglichen. Da das Fett nicht auf dem Brikett tropft, ist das
COBB®-Grill/Kochsystem nahezu rauchfrei und kann in kleinen, gut belifteten
Bereichen wie Balkonen oder Booten verwendet werden, ohne dass eine rauchige
Umgebung entsteht.

Der COBB® wird Sie auf eine lebenslange Reise begeben - eine Reise voller kostli-
cher Mahlzeiten und leckerer Erlebnisse.
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Innerhalb von 5 Minuten grillbereit bei Verwendung des
Cobble-Stone™. Der Grill fuhlt sich auBen kihl an,
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Backen Grillen Braten Kochen Rauchern

Dieser einzigartige tragbare Lifestyle-Grill ist wirklich eine Klasse fir sich. Der COBB® kann
ohne unerwiinschtes Uiberschiissiges Fett rosten, backen, rauchern, frittieren, kochen und
grillen. Der Grill bleibt aullen immer kihl, wéahrend er innen heil ist.

Der COBB® Grill ist unkompliziert und fettfrei. Der COBB® eignet sich perfekt fir zu Hause
und unterwegs, ist benutzerfreundlich und leicht zu reinigen, sodass Sie uberall grillen
und kochen kénnen.

Tragbar

Mit einem Gewicht von nur 4 kg (8,5 Ibs) verpackt in einer COBB® Tragetasche, 325 mm
breit x 270 mm hoch. Sie konnen Ihren COBB® wahrend des Grillens dorthin transportieren,
wo das gesellige Beisammensein stattfindet - im Freien, am Strand oder sogar auf Ihrem
Boot.




Die Elemente aus
denen COBB®
besteht

Deckel:
Hergestellt aus Edelstahl mit hitzebestandigem Griff. Die Locher im Deckel sorgen fiir eine

gleichmaBige Belliftung wahrend des gesamten Garvorgangs und erzeugen einen Ofeneffekt.

Griddle+:

Abhdngig vom Produktmodell ist der COBB® mdglicherweise auch standardmaBig mit einer
Griddle+ ausgestattet. Neben der Antihaftbeschichtung ist die Griddle+ speziell dafiir
konzipiert, hohere Temperaturen aufrechtzuerhalten und sicherzustellen, dass lhre Speisen

schnell und gleichmaRig gegrillt werden.

Brikettenkorb:

Der Brikettkorb ist fir den CobbleStone™ oder lose Briketts zu nutzen.

Innenschale mit Rinne:
Fangt alles Uiberschissige Fett auf. Die Rinne kann auch zum Kochen von z.B. Gemiise

oder Kartoffeln genutzt werden.

AuBenschale:
Mit rutschfesten GummifiiBen bleibt die AuBenschale stabil und fihlt sich wahrend des

Gebrauchs kihl an.

Der COBB® wird komplett mit einer Bedienungsanleitung geliefert.
Alle Teile sind austauschbar und auch einzeln erhaltlich.
Alle Teile sind spilmaschinenfest (mit Ausnahme der AuBBenschale der COBB® Gas-Modelle).

Die Aulenschale Iasst sich leicht abwischen und reinigen.
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Schneller Start mit dem CobbleStone™

()
(@)
(53]
W
=
m
W
_|
@)
=
m

g

COBB® filihrt eigene Briketts namens CobbleStone™. Der CobbleStone™ stammt aus Indien
und wird aus dem Nebenprodukt der Kokosnuss, der Schale der Kokosnuss, hergestellt. Mit
der Schnellziindungstechnologie unserer CobbleStones™ dauert das Anziinden Sekunden,
ohne die Hilfe eines Feueranziinders.

Nach dem Anziinden dauert es circa 3 Minuten, bis Sie mit dem Rauchen aufhdren, und in

5 Minuten kénnen Sie mit dem Grillen/Kochen beginnen. Dank des eingebauten Feuer-
anziinders ist die Verwendung sicher und die Verbrennung der CobbleStone™ ist heiler und
langer als bei herkdmmlicher Holzkohle. Der CobbleStone™ ist in einer 6er-Box verpackt —
jeder wiegt ca. 400 Gramm. Alternativ konnen 8-10 Holzkohlebriketts im COBB® verwendet
werden, abhdngig von der Qualitat der Briketts und dem, was Sie grillen méchten.

Der CobbleStone™ ist schnell und einfach Oder nehmen Sie Briketts
und bietet eine Garzeit von mindestens
2 Stunden

Sicher und wirtschaftlich
Innerhalb weniger Minuten ist der CobbleStone™

vollstandig entziindet, rauchfrei und bereit zum

Grillen/Kochen
. . Anstelle des CobbleStone™ kdnnen Sie auch
Eingebauter Feueranziinder
Holzkohlebriketts verwenden. Richtlinien
Hergestellt aus Kokosnussschalen . . .
basierend auf hochwertigen Briketts: 8-10

B Ein CobbleStone™ bietet bis zu 2 Stunden Garzeit, Briketts (entspricht 1 CobbleStone™) fiir groRe

wenn er im COBB® verwendet wird Fleischstiicke, zum Grillen oder Braten. 6-8
B Brennt heier und ldnger als herkdmmliche Briketts fiir kleinere Fleisch- und Fischstiicke,
Holzkohle/Briketts 4-6 Briketts zum Backen und langsamen

Zum Backen kann ein halber CobbleStone™ Garen wie Braten und Rauchern.

verwendet werden, da die Temperatur nicht so

hoch sein muss




So ziinden Sie den CobbleStone™ an

Legen Sie den CobbleStone™ in den Brikettenkorb

Heben Sie den Brikettenkorb mit Hilfe der Gabel an und platzieren Sie das
Feuerzeug unter den CobbleStone™

Ein Sturmfeuerzeug wird empfohlen. Sie kdnnen auch ein kleines zerknittertes
Stuck Serviette oder einen Feueranziinder verwenden

Es diirfen keine Streichholzer, Gel oder Feuerzeugflissigkeit verwendet werden
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Eine groRe COBB®Auswahl

Unser COBB® Sortiment wurde um eine Vielzahl von Modellen erweitert, die es lhnen

ermoglichen, den besten COBB® fiir Ihre Bedtirfnisse auszuwahlen.

COBB® PREMIER AIR DELUXE
Méchten Sie die Temperatur Ihres COBB® wahrend des
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Grillens/Kochens kontrollieren kénnen? Jetzt kénnen
Sie es mit dem COBB® Premier Air! Der fortschrittliche
Premier Air verfligt Uiber ein verbessertes Bodende-
sign, das eine bessere Luftzirkulation ermdglicht und

so fir mehr Warme und verbessertes Garen sorgt.

Die Drehscheibe fiir die Entliftungsoffnung oben auf
dem Deckel, ermdglicht die Steuerung des Luftstroms.
Fir hoéhere Temperaturen und schnelleres Garen
halten Sie einfach die Liftungsschlitze vollstdndig
gedffnet. Fur niedrigere Temperaturen und langere
Garzeiten drehen Sie einfach den Griff, um den
Luftstrom einzuschranken. Fir mehr Reinigungskom-
fort ist die Feuerschale auch abnehmbar. Wird mit der

Griddle + geliefert.

COBB® PRO BLACK

Der COBB® Pro ist mit einer eleganten Au8enschale aus
Weichstahl ausgestattet und kann alles, was der COBB®
Premier kann. Dieser raffinierte Outdoor-Grill ist
perfekt fir alle, die gerne anders sind. Wird mit der

gelochten Grillplatte geliefert.

COBB® SUPREME DELUXE 2.0

Unser COBB® Supreme ist der Traum eines jeden Enter-
tainers und verfiigt liber eine 80 % gréBere Grillflache
als die Standard-COBB® Premier-Reihe. Sie kénnen
problemlos zwei groBe Hahnchen auf dem Grillrost
brutzeln lassen, wahrend die Rinne der Innenschale
mit gentigend Gemiise gefillt ist, um Familie und
Freunde zu verpflegen.

Mit der gleichen attraktiven Edelstahlstruktur wie der
COBB® Premier wird dieser COBB® bei jedem Gast an
Ihrem Tisch ein Hit sein. Wird mit der Griddle +

geliefert.




COBB® PREMIER GAS DELUXE 2.0

Mit dem leichten, tragbaren und absolut vielseitigen
COBB® Premier Gas kénnen Sie jedes Outdoor-Aben-
teuer in ein Feinschmeckerfest mit Freunden und
Familie verwandeln. Die Auflenschale bleibt auflen
immer kiihl, wahrend der Grill innen heiB3 ist.

Das COBB® Premier Gasgrill-/Kochsystem basiert auf
einer praktischen, nicht nachfillbaren Einweg-Gaskar-
tusche mit 4509/500g und ermdoglicht es lhnen,
tiberall und jederzeit alles zu grillen. Mit Zubehor, mit
dem Sie rduchern, backen, braten, kochen, grillen und
rosten konnen, sind lhre Grill-/Kochmdoglichkeiten

endlos. Wird mit Griddle + geliefert.

COBB® PREMIER PRO GAS

Unser neuestes Mitglied in der COBB®-Familie ist unser
COBB*® Pro Gas.

Der Pro Gas hat das schwarze Netz an der Auflen-
schale, was ein Wunsch vieler Kunden war.

Auch bei diesem neuen Design bleibt die Aulenschale
des Grills von auBen stets kihl, wéhrend er von innen
heil3 ist.

Das COBB® Premier Pro Gasgrill-/Kochsystem basiert
auf  einer  praktischen, nicht nachfillbaren
Einweg-Gaskartusche mit 4509/500g und ermdglicht
es lhnen, Uberall und jederzeit alles zu grillen. Mit
Zubehor, mit dem Sie rauchern, backen, braten,
kochen, grillen und rosten kdnnen. Wird mit der

gelochten Grillplatte gelierfert.

COBB® PREMIER+ GAS DELUXE

Dieses multifunktionale, hochentwickelte COBB®-Grill-
system in der Gasversion ist tragbar, langlebig,
umweltfreundlich und sicher und bietet Ihnen die
Vielseitigkeit, die Sie fiir das ultimative Grillen im
Freien benétigen. Der Netzbereich der Auflenschale
bleibt auBen immer kiihl, wéhrend er innen heil} ist.
Der Premier+ Gas funktioniert mit einer nachfillbaren
Gasflasche, und mit einem CE-gepriiften Adapter
konnen Sie auch eine Einweg-Gaskartusche verwen-
den. Mit unserem vielfdltigen Zubehor kdnnen Sie
rduchern, backen, braten, kochen, grillen und sogar

rosten! Wird mit der Griddle + geliefert.
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Entdecken Sie noch mehr Moglichkeiten mit dem
COBB® Zubehor

Mit dem vielfaltigen Zubehor von COBB® sind lhre Grill- und Kochméglichkeiten endlos!
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Ob Sie braten, backen, kochen, rosten, grillen oder rauchern mochten, wir haben eine Reihe

von Zubehorteilen, mit denen Sie all dies Uberall im Freien tun konnen.

GRIDDLE+

Die lebensmittelechte Antihaftoberflache eignet sich
perfekt zum Grillen von Fleisch und Meeresfriichten.
Durch das gerippte Design kann beim Grillen jegliches
Fett vom Essen abflieBen, was fir gesiindere
Mahlzeiten sorgt. Die Griddle+ kann mit oder ohne
Deckel verwendet werden, je nachdem, wie Sie lhr

Essen zubereiten.

WOK

Der COBB® Wok besteht aus feinstem Edelstahl und
verfligt Gber einen eingekapselten Aluminiumboden,
um eine gleichmaBige Warmeverteilung und
gleichméfBlige Garzeit aller Speisen in dem Wok zu

gewadhrleisten.

Egal ob Pasta, Eintopf, Curry oder Paella, mit dem Wok
haben Sie jede Menge Abwechslung bei lhren

Mahlzeiten.

PFANNE

Antihaftbeschichtete Oberfldche in Lebens-
mittelqualitat.

Wunderschon gestaltet mit einem schweren Boden fiir
eine bessere Warmeverteilung- und Speicherung.

- perfekt fir Omelett und Pfannkuchen.

BRATENROST
Passt genau auf die gelochte Grillplatte und Griddle +.
Der umzaunte Bratenrost von COBB® macht das

staindige Wenden von Hahnchen, Rippchen und

Braten Uiberflissig. Verhindert das Anbraten und sorgt
dafiir, dass die Hitze rund um das Essen zirkulieren

kann.




COBB® Zubehor

DECKELVERLANGERUNG MIT
HAHNCHENHALTER

Die Deckelverlangerung erhoht den Deckel, so dass
Sie groBere Portionen Lebensmittel,

z. B. Fleisch und Gefliigel, zubereiten kénnen.

Im Lieferumfang der Deckelverléngerung ist der
Hahnchenhalter enthalten. Ein tolles Zusatzzubehér
zum Braten von Hdhnchen in aufrechter Position mit
der Deckelverlangerung. Der Hahnchenhalter ist so
konzipiert, dass er auf die gelochte Grillplatte passt.
Jedes Bein sitzt auf 3,6, 9 und 12 Uhr.

DECKELHALTER

Passt an die Seite der COBB® Auf3enschale.

Einfach einhdangen und Deckel reinlegen. Ermdglicht
eine bequeme, sichere und hygienische Handhabung

des Deckels beim Grillen.

THERMOMETER

Garantiert jedes Mal perfekt gegartes Hahnchen, Rind,
Schwein und Lamm. Das COBB® Thermometer zeigt
lhnen an, wann Braten die ideale Garzeit erreicht

haben.

PIZZA STEIN

Der einzigartig gestaltete COBB® Pizzastein ist perfekt
fir den begeisterten Pizzabacker zu Hause. Der
Pizzastein besteht aus Cordierit, das aufgrund seiner
Temperaturwechselbestdndigkeit Keramik  weit
tiberlegen ist, und ermdglicht es, iberall kostliche und

authentische Pizzen zuzubereiten.
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COBB® Zubehor

BBQKIT

Das BBQ-Kit wird fir die direkte Hitzeeinwirkung
verwendet und sorgt fir den rauchigen, auf der
Flamme gegrillten BBQ-Geschmack. Mit einem
vergroBerten Feuerkorb konnen Sie mit dem BBQ-Kit
bis zu 12 Briketts (400 g) im COBB® verwenden und so
die Hitze gleichmaBig verteilen, wahrend Sie eine

Vielzahl leckerer, kostlicher Mahlzeiten zubereiten.

SCHNEIDEBRETT

Das COBB® Bambus-Schneidebrett ist der perfekte
Helfer und funktioniert nahtlos vom Vorbereiten und
Schneiden bis zum Servieren.

- Natdirlich hygienischer Bambus

- Perfekt zum Schneiden und Zerkleinern

- Kann auch als Servierbrett verwendet werden

— Der Deckel passt in die Rinne

- Rund, passt also in die COBB® Tragetasche

BACKFORM

Nichts geht Uber den Geruch und Geschmack von
frisch gebackenem Brot! Unsere Backform ist speziell
dafiir konzipiert, in jeden COBB® Grill zu passen und
bietet ausreichend Platz, sodass Sie auf etwas mehr als
5 Briketts oder einen halben CobbleStone™ eine
Vielzahl von Broten und Kuchen backen kdnnen.

Unsere Backform ist spiilmaschinenfest.

ALU-INNENSCHALEN

Unsere Einweg-lnnenschale wurde entwickelt, um
lhnen die Reinigung lhres COBB® so einfach wie
moglich zu machen. Sie passt wie angegossen in lhren
COBB® wund ldsst nur die zuvor gereinigten
Zubehorteile und das Entleeren der Asche ubrig.
Gerne auch aus Umweltgriinden mehrfache verwen-

den!




COBB® Zubehor

ROTISSERIE
Die Rotisserie ist wunderschon, aus feinstem Edelstahl
gefertigt, um Langlebigkeit zu gewahrleisten und
gleichzeitig wirtschaftlich und kraftstoffeffizient zu
sein. Sie bietet lhnen das ultimative Grillerlebnis auf
Ihrem COBB®.

Das raffinierte Grillzubehdr wird mit einer Deckel-
verlangerung, einem Drehspiel3, einem Gabelset
und dem DrehspieBmotor geliefert.

(Batterie nicht mit im Lieferumfang)

Abhdngig von der erforderlichen Warmezufuhr
funktioniert die Rotisserie am besten mit 2-3 Viertel-
stlicken eines CobbleStone™, bis zu maximal einem
ganzen CobbleStone™ oder 4-8 Briketts oder

150/350 g Holzkohle.

COBB® TRAGETASCHE
Mit der COBB® Tragetasche kénnen Sie lhren Grill

Uberall und jederzeit in einer Tasche mitnehmen.

Die meisten Zubehorteile und Ihr COBB® Premier / Pro
/ Air / Premier+ kénnen einfach verpackt und vor
Staub und Schmutz geschiitzt aufbewahrt werden. Die

Tragetasche gibt es auch fiir die Gasgrill - Varianten.

COBB® GASKARTUSCHE

Die Gaskartusche passt perfekt zu unseren COBB®
Premier Gas-Modellen.

Die COBB® Gaskartusche hat ein Gewicht von 500 g

und ist ein Mischgas mit Butan/Propan.
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COBB® SUPREME Zubehor

Bitte beachten Sie, dass dieses Zubehor nur fiir den COBB® Supreme passt.

SUPREME GRIDDLE+

Mit unserer Supreme Griddle+ erhalten Sie perfektes
Fleisch oder Meeresfriichte und herrlich gegrilltes
Gemise. Sie bleibt unserem Versprechen einer gesun-

den Kiiche treu, indem sie das vom Essen abflieBende

()
(@)
os]
(os]
(€]
(Op]
(e
O
e
m
<
m
N
(e
vs]
m
I
O
P

Fett in die Rinne der Innenschale leitet. Die einzigartig
gestaltete, geteilte Grillplatten ldsst sich zur Ausrich-

tung ineinander stecken, wodurch sie leicht zu hand-

haben ist und einfach in die Spiilmaschine passt.

Die Supreme Griddle+ ist aus feinster
Aluminiumlegierung gefertigt, um eine gleichméfige
Warmeverteilung zu gewdhrleisten, und verfugt iber
eine Antihaftbeschichtung in Lebensmittelqualitat,

wodurch sie leicht zu reinigen ist.

SUPREME TRAGETASCHE
Die Tragetasche ist so konzipiert, dass Ihr COBB®
Supreme Grill perfekt hinein passt und das Supreme

Zubehor sicher verstauen konnen.

SUPREME SCHNEIDEBRETT

Das aus Bambus gefertigte COBB® Schneidebrett kann
im Handumdrehen in eine stilvolle Servierplatte
umgewandelt werden, da der gewdlbte Deckel in die
Rinne des Schneidebretts passt. Das Rillendesign fangt
auBerdem Fliissigkeiten, Ol oder Fett auf, die beim
Servieren aus dem Essen austreten konnten, und

verhindert so ein Verschitten.

SUPREME PFANNE

Die COBB® Supreme Pfanne ist ein Traum fir alle,

die leckeres Friihstiick, Brunch und gerdstetes Gemise
mogen. Sie besteht aus lebensmittelechtem

Aluminium und sorgt fiir eine gleichmafige

Warmeverteilung, sodass Sie eine Vielzahl von Gericht-
en zubereiten kénnen, von Pfannkuchen Uber Eier bis
hin zu Burgern. Die lebensmittelechte Antihaftober-

flache erleichtert die Reinigung.

Bitte beachten Sie, dass diese Produkte nur fiir den COBB® Supreme passen.




COBB® Zubehor

COBB® REZEPTBUCH

Dieses 156-seitige Hardcover-Buch zeigt mit 50
Rezepten, wie vielseitig der COBB® sein kann!

Nutzen Sie es als Schritt-fir-Schritt-Anleitung fir die
Zubereitung spektakuldrer Gerichte ohne grof3en
Aufwand oder als Ansto3 zur Inspiration fir lhre
eigenen Kreationen. Ein Buch voller k&stlicher,
inspierierender und einfach zuzubereitender Gerichte,

die Sie mit Ihrer Familie und Freunden teilen konnen.

Dieses Buch wird Sie auf eine lebenslange Reise
entfiihren.
Eine Reise voller kostlicher Mahlzeiten und

leckerer Erlebnisse.

UBERALL AUSSER IN DER KUCHE!

Ob auf Terrassen und Balkonen,
beim Camping in der Wildnis - mit
beliebigen Ort Gerichte in Sterneq: [
Die Erfolgsgeschichte des COBB

hat er sich jedoch zum intematic -
nur ein Barbecue-Grill, Bratrost

ein bequem zu transportierendes .
heimischen Herd gebunden sind. 1 ©
Jedem beliebigen Ort zubereiten.

In diesem Kochbuch stellen wir Ihr

um die Welt inspiriert wurden und

Dies wird der Beginn einer lebensi:
késtlicher Mahizeiten. FUR GRE!

%Ma[m@
in det KUCHE
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m GRILLEN

Um die besten Grillergebnisse zu erzielen, verwenden
Sie die COBB® Griddle+ und einen CobbleStone™ oder
herkdmmliche Briketts. Sie kdnnen mit geschlossenem
oder offenem Deckel grillen, je nachdem, wie viel Hitze
Sie fur Ihre Mahlzeit bendtigen.

Die COBB® Griddle+ wurde speziell entwickelt, um eine
hohere Temperatur aufrechtzuerhalten, die wiederum
zu einem heilleren Grillergebnis fiihrt und dafir sorgt,
dass lhre Speisen schnell und gleichmaBig gegrillt
werden.

]_??/ BRATEN

Mit der COBB® Pfanne gelingt nicht nur das perfekte
Frihstlick aus Eiern, Speck, Tomaten und Pilzen, Sie
konnen auch kostliche Pfannkuchen, Fajitas und
gerostetes Gemiuse zubereiten!

Sie besteht aus feinstem Edelstahl und verfligt tGber
einen eingekapselten Aluminiumboden, um eine
gleichmaBige Warmeverteilung und gleichmiaBige
Garzeiten aller Speisen in der Pfanne zu gewahrleis-
ten.

Das einzigartige COBB®-Design erzeugt beim Kochen
mit geschlossenem Deckel einen Ofenheizeffekt.
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)  BACKEN

Wer hatte gedacht, dass man die Garmethode eines
Ofens im Freien simulieren kann! Beim Kochen mit
aufgesetztem Deckel wird der COBB® zu einem trag-
baren Ofen. Die erzeugte Hitze eignet sich perfekt
zum Braten aller Fleischsorten und Fischsorten.

Der umzdunte Bratenrost von COBB®, der genau auf
die gelochte Grillplatte und Griddle+ passt, macht
das standige Wenden von Hahnchen, Rippchen und
Braten Uberflissig. Es verhindert auBerdem das
Anbraten und ermdglicht die Warmezirkulation um
das Fleisch, wodurch das Prinzip eines
herkémmlichen Ofens simuliert wird, fir das perfekte
langsame Braten bzw. Garen.

&. KOCHEN

Der COBB® Wok besteht aus feinstem Edelstahl und
verflgt Gber einen eingekapselten Aluminiumboden,
um eine gleichmaBige Warmeverteilung und
gleichméaBige Garzeiten aller Speisen in dem Wok zu
gewahrleisten. Egal ob Pasta, Eintopf, Curry oder
Paella, mit dem Wok haben Sie jede Menge
Abwechslung bei lhren Mahlzeiten.

Es ist wichtig, den Deckel mdglichst immer geschlos-
sen zu halten, um eine gleichmaflige Hitze zu
gewadbhrleisten.

RAUCHERN

Das Rauchern lhres Essens mit einem COBB® ist
wirklich ein einzigartiges Erlebnis und einfacher als
Sie denken! Geben Sie einfach eine Handvoll

Raucherspéne, die aus verschiedenen Holzarten mit
raffiniertem Aroma bestehen, auf Ihren CobbleStone™
oder Holzkohlebriketts. Stellen Sie Ihr Gericht auf den
umzaunten Grillrost und setzen Sie den Deckel auf.
Innerhalb weniger Minuten werden Sie den Geruch

der verqualmten Holzspane riechen!
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